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Pour commencer cette magnifique soirée, nous vous
proposons un panel de cocktails et d’open bars sur la
terrasse du bar avec sa vue panoramique sur la baie de
Saint-Tropez et son village.

Open Bar Classique

Whisky, Bourbon, Gin, Vodka, Porto, Vin de Provence (rouge, blanc ou rosé), Pastis,
Vermouth,  Bières, Campari, Sodas, Jus de Fruits, Eaux Minérales.

 30 € par personne pendant 1h
 40 € par personne pendant 1h30
 55 € par personne pendant 2h

www.relaischateaux.fr
mailto:belrose@relaischateaux.fr


Open Bar avec Champagne

Tous nos open bars sont accompagnés de cacahuètes et d’olives. De plus, nous vous
offrons 3 canapés par personne que vous pouvez compléter avec la liste de nos canapés
classiques ou de luxe.

LES BRUTS 115 € la bouteille

Moët & Chandon – Pommery brut royal
Veuve Cliquot - Philipponat

LES MILLESIMES blancs & rosés 190 € la bouteille

Moët & Chandon rosé 2002

Bollinger rosé

Veuve Clicquot rosé



Nos Cocktails dinatoires



Cocktail Classique

Pièces Froides
o Magret Séché sur Pain aux Noix
o Rillettes de Thon à la Tapenade sur Toast
o Salami et Cornichons sur Pain de Campagne
o Légumes du Marché sur Pain à l’Ail
o Tomate Mozzarella et Basilic
o Crudités à la Croque, Sauces Gourmandes
o Mini Pan Bagnat de Provence
o Tartelettes de Rougets en Ratatouille
o Fromage Blanc aux Fines    Herbes

Pièces Chaudes
o Feuilleté de Champignons de Saison
o Beignets de Légumes
o Boudins Noir Chaud
o Sot l’y Laisse de Volaille rôtis au Lard
o Brochette de Poulet aux Poivrons
o Pissaladière aux Anchois
o Quiche aux Jeunes Légumes
o Accra de Morue
o Mini croque-monsieur au saumon

6 pièces 7 € par personne
9 pièces 9 € par personne

12 pièces 11 € par personne



Cocktail de  luxe

Pièces Froides
oFoie Gras de Canard et Pain de Campagne
o Goujonnette de Rouget et Pain aux Olives
o Canapé aux Œufs de Saumon
o Saumon Fumé aux Pointes d’Asperges
o Canapé de Gambas à la Ciboulette
o Loup Mariné à l’Aneth
o Médaillon de Homard Poché à la Tomate Acidulée
o Poupeton de Canard Fumé à la Ratatouille
o Gnocchi Romaine aux Queues d’Ecrevisses

Pièces Chaudes
o Vol au Vent de Crevettes, Sauce Crustacés
o Chou Farci au Crabe et Fines Herbes
o Brick de Homard
o Feuilleté de Ris de Veau aux morilles
o Gambas frites à la semoule et Epices douces
o Croustillant de Langoustines au Caviar d’Aubergine
o Beignet de Lotte au Citron Vert
o Oreiller de Foie Gras et Homard aux Epinards

6 pièces 8 € par personne
9 pièces 10 € par personne

12 pièces 12 € par personne



Nos prestations & Partenaires



Nous pouvons vous organiser le plan de vos tables avec une présentation sur un chevalet à
l’entrée du restaurant, l’impression des petits chevalets sur les tables et  l’impression de
vos menus sur une carte de la Villa Belrose.

Prix sur demande

Pour l’aménagement de la terrasse du restaurant, la décoration et les lumières,
nous faisons appel à des spécialistes.
Nous organisons les rendez-vous à la Villa Belrose avec chacun d’entre eux selon vos
possibilités.



Les « forfaits plus »



Déjeuner Anti pasti

Autour d’un gros Mesclun de salade,
l’antipasti se compose de Scampi, rougets,
légumes grillés, foie gras, mozzarella,
tomates, melon et bien d’autres … Avec ses
vinaigrettes, olives et huile olive

à partir de 35 € par personne, hors
boissons

Buffet de fruits ou
de fromages avec sa
fontaine de pains

à partir de 15 € par
personne

Brunch – petit déjeuner
buffet + plats aux choix

à partir de 55 € par
personne

Tous nos forfaits sont pour
un minimum de 20 personnes


